TAPES

Pebres de Padré amb escates de sal

Patates braves amb aioli

Camembert fregit amb confitura de tomatiga
Formatge de cabra gratinat amb fruita seca i mel

Coliflor a la Mallorquina
amb panses i pinyons al gratén de parmesa

Croquetes d'espinacs i fruita seca

Croquetes de pollastre

Tires de pollastre

Datils amb béicon amb mel de canya i anous
Calamarsons

Calamars a ’andalusa

Gambes a l'all et

TAPES Assortiment ARTA

Pebrés de Padroé - Croquetes - Calamars a Uandalusa

Patates braves -‘Camembert - Datils

TAPES Assortiment SON SERVERA

Pebrots padré - Patates braves - Datils - Camallot -Croquetes

Calamarsons - Tires de pollastre - Formatge de cabra

Amanida mixta
Trempo amb tonyina

Amanida amb formatge de cabra i fruites

PAELLES - min 2 persones

Carn
Mixta

Marisc

: oy
Cega de marisc S&p

POSTRES

Crema Catalana

Sabayon

PLATS PRINCIPALS
Actualitzats i fresc a la pissarra!

1/2

5.00
4.30
6.60

6,60

6.60
5.90
6.60
5.30
9.20

5.90

1/1

7.50
6.500
10.00

10.00

10.00
10.00
9.00
10.00
8.00
14.00
9.00

14.00

25.00

30.00

9.00
12.00

14.00

17.00
18.00
19.00

20.00

6.50

6.50



TAPAS

Pimientos de Padron con escamas de sal

Patatas bravas con salsa picante y aioli
Camembert frito con confitura de tomate

Queso de cabra gratinado con frutos secos y miel

Coliflor a la Mallorquina
con pasas y pinones al gratén de parmesano

Croquetas de espinacas y frutos secos
Croquetas de pollo

Fingers de pollo

Datiles con bacon con miel de cana y nueces
Chipirones

Calamares andaluza

Gambas al ajillo

TAPAS Surtido ARTA

Pimientos padron - Croquetas - Calamar andaluza -
Patatas bravas - Camembert - Datiles

TAPAS Surtido SON SERVERA

Pimientos padron - Patatas bravas - Datiles - Camaiot
Croquetas ‘- Chipirones * Fingers - Queso cabra

Ensalada mixta
Trampo con atun

Ensalada con queso de cabra y frutas

PAELLAS - min 2 personas

Carne
Mixta

Marisco

Soy,
Ciega de mariscos S&p

POSTRES

Crema Catalana

Sabayon

PLATOS PRINCIPALES
jActualizados y frescos en la pizarra!

1/2

5.00
4.30
6.60

6.60

6.60
5.90
4.60
5.30
9.20

5.90

1/1

7.50
6.50
10.00

10.00

10.00
10.00
9.00
7.00
8.00
14.00
9.00

14.00

25.00

30.00

9.00
12.00

14.00

17.00
18.00
19.00

20.00

6.50

6.50



TAPAS

Pimientos de Padron with salt scales
Patatas bravas - Spicy potatoes with aioli
Fried Camembert with clarified tomato jam
Gratin goat’s cheese with nuts and honey

Cauliflower Majorcan style
with raisins, pine seed and parmesano gratin

Spinach and nut croquettes

Chicken croquettes

Chicken fingers

Dates with bacon with cane honey and nuts
Chipirones

Squid rings Andalusian style

Gambas al ajillo

TAPAS Variety Arta

Pimientos padron - Croquettes - Squid rings
Patatas bravas - Camembert - Dates

TAPAS Variety Son Servera

Pimientos padron - Patatas bravas - Dates: Camaiot

Croquettes - Chipirones ‘- Fingers - Goat’s cheese

Mixed salad
Trampo with tuna

Salad with goat’s cheese and fruits

OUR PAELLAS - min 2 persons
Meat
Mixed

Seafood

Blind seafood paella %‘%”N Sep

DESSERTS

Crema Catalana

Sabayon

MAIN COURSES

Always up-to-date and fresh on the blackboard!

1/2

5.00
4.30
6.60

6.60

6.60
5.90
4.60
5.30
9.20

5.90

1/1

7.50
6.50
10.00

10.00

10.00
10.00
9.00
7.00
8.00
14.00
9.00

14.00

25.00

30.00

9.00
12.00

14.00

17.00
18.00
19.00

20.00

6,50

6.50



TAPAS

Pimientos de Padron mit Salzschuppen
Patatas bravas - Pinkante Kartoffeln mit Aioli
Frittierter Camembert mit Tomatenkonfitiire
Gratinierter Ziegenkdse mit Niissen und Honig

Blumenkohl mallorquinische Art gratiniert
mit Rosinen und Pinienkernen und Parmesan

Kroketten von Spinat und Niissen
Hdhnchen-Kroketten

Hdhnchen-Fingers

Datteln im Speckmantel mit Zuckerrohr-Honig und Niissen
Chipirones - Kleine Tintenfische frittiert
Tintenfischringe andalusische Art

Gambas al ajillo

TAPAS-Auswahl Arta

Pimientos padron - Kroketten- Tintenfischringe
Patatas bravas - Camembert - Datteln
TAPAS-Auswahl Son Servera

Pimientos padron - Patatas Bravas - Datteln - Camaiot
Kroketten - Chipirones - Fingers - Gratinierter Ziegenkdse

Gemischter Salat

Trampoé mit Thunfisch

Salat mit Ziegenkdse und Friichten

PAELLAS - min 2 Personen
Fleisch

Gemischt

Meeresfriichte

Blinde Meeresfriichte-Paella

DESSERT

Crema Catalana

Sabayon

HAUPTGERICHTE
Aktuell und frisch auf der Schiefertafel!

1/2

5.00
4.30
6.60

6.60

6.60
5.90
4.60
5.30
9.20

5.90

1/1

7.50
6.50
10.00

10.00

10.00
10.00
9.00
7.00
8.00
14.00
9.00

14.00

25.00

30.00

9.00
12.00

14.00

17.00
18.00
19.00

20.00

6,50

6.50



TAPAS

Peperoni di Padron con fiocchi di sale

Patatas bravas - Patate piccante con aioli

Camembert fritto con pomodori confit

Formaggio di capra gratinato con frutta secca e miele

Cavolfiore alla maiorchina
con uvetta e pinoli gratinato al parmigiano

Crocchette di spinaci e noci

Crocchette di pollo

Bastoncini di pollo

Datteri con pancetta con miele di canna e noci
Calamaretti

Calamari alla andalusa

Gamberi all'aglio

Tapas assortite ARTA

Peperoni di Padron - Crocchette - Calamari andalusi
Patatas bravas - Camembert ‘- Datteri

Tapas assortite SON SERVERA

Peperoni di Padron - Patatas bravas - Datteri - Camaiot

1/2

5.000
4.30
6.60

6.60

6.60
5.90
4.60
5.30
9.20

5.90

Crocchette - Calamaretti - Bastoncini - - Formaggio di capra gratinato

Insalata mista
Trampo con tonno

Insalata con formaggio di capra e frutta

PAELLAS - min 2 persone

Carne
Mista
Frutti di mare

Frutti di mare alla cieca

DOLCI

Crema Catalana

Zabaione

PIATTI PRINCIPALI
Attuali e freschi sulla lavagna!

1/1

7.50
6.50
10.00

10.00

10.00
10.00
9.00
7.00
8.00
14.00
9.00

14.00

25.00

30.00

9.00
12.00

14.00

17.00
18.00
19.00

20.00

6.50

6.50



TAPAS

Poivrons de Padron aux flocons de sel

Patatas bravas - Pommes de terre piquante et aioli
Camembert frit confit de tomates

Chévre gratiné aux fruits secs et miel

Chou-fleur majorquin
aux raisins secs et pignons de pin, gratiné au parmesan

Croquetas d'espinacas et fruits secos

Croquettes de poulet

Doigts de poulet panés

Dattes au bacon, miel de canne et noix

Petits calamars

Calamars a l'andalouse

Crevettes a lail

Assortiment de tapas ARTA

Poivrons de Padron - Croquettes - Calamars andalous
Patatas bravas - Camembert - Dattes

Assortiment de Tapas SON SERVERA
Poivrons de Padron - Patatas bravas * Dattes - Camaiot

Croquettes - Petits calamars - Doigts de poulet - Chévre gratiné

Salade composée
Trampo6 au thon

Salade de cheévre et fruits

PAELLAS - min 2 personnes
Viande
Mixte

Fruits de mer

SON
Fruits de mer a l'aveugle % SE‘PVEQ
4

DESSERTS

Créeme catalane

Sabayon

PLATS PRINCIPAUX
Actuels et nouveaux sur l'ardoise!

1/2

5.00
4.30
6.60

6.60

6.60
5.90
4.60
5.30
9.20
5.90

1/1

7.50
6.50
10.00

10.00

10.00
10.00
9.00
7.00
8.00
14.00
9.00

14.00

25.00

30.00

9.00
12.00

14.00

17.00
18.00
19.00

20.00

6.50

6.50



	Diapositiva 1:  TAPES      1/2  1/1    Pebres de Padró amb escates de sal    5.00  7.50   Patates braves amb aioli     4.30  6.500   Camembert fregit amb confitura de tomàtiga   6.60  10.00   Formatge de cabra gratinat amb fruita seca i mel  6,60 10.00   
	Diapositiva 2:  TAPAS       1/2  1/1   Pimientos de Padrón con escamas de sal   5.00 7.50  Patatas bravas con salsa picante y aioli   4.30 6.50  Camembert frito con confitura de tomate   6.60 10.00  Queso de cabra gratinado con frutos secos y miel  6.60 1
	Diapositiva 3:   TAPAS       1/2  1/1   Pimientos de Padrón with salt scales   5.00 7.50  Patatas bravas – Spicy potatoes with aioli   4.30 6.50    Fried Camembert with clarified tomato jam   6.60 10.00  Gratin goat’s cheese with nuts and honey   6.60 10.
	Diapositiva 4:   TAPAS       1/2  1/1   Pimientos de Padrón mit Salzschuppen   5.00 7.50  Patatas bravas – Pinkante Kartoffeln mit Aioli  4.30 6.50    Frittierter Camembert mit Tomatenkonfitüre   6.60 10.00  Gratinierter Ziegenkäse mit Nüssen und Honig  6
	Diapositiva 5:   TAPAS       1/2  1/1    Peperoni di Padrón con fiocchi di sale    5.000  7.50   Patatas bravas - Patate piccante con aioli    4.30  6.50   Camembert fritto con pomodori confit    6.60  10.00   Formaggio di capra gratinato con frutta secca
	Diapositiva 6:   TAPAS       1/2  1/1    Poivrons de Padrón aux flocons de sel    5.00  7.50   Patatas bravas - Pommes de terre piquante et aïoli   4.30  6.50   Camembert frit confit de tomates    6.60  10.00   Chèvre gratiné aux fruits secs et miel    6.

